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Станислав Осминин, 
менеджер отдела продаж весовой 
продукции компании «Макфа»: 
«О росте продаж на рынке отрубей 
говорить достаточно сложно, 
учитывая рекордный урожай зерна». 
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аналитика

По словам Натальи Евсягиной, основателя 
франшизы пекарен «Любимая пекарня» 
(г. Ижевск), продажи хлеба сократились на 3 %, 
при этом мелкоштучная выпечка (как сладкая, 
так и несладкая) выросла на 10 %.

зерно

Премьер Дмитрий Медведев 
назвал предварительные итоги уборочной кампании 
«весьма успешными», подтвердив, что ожидаемый урожай 
этого года действительно превосходит по размерам 
все, что до этого было, включая советский период.
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 «Журналы, издаваемые издательским домом «Сфера», 

отличаются широким диапазоном рассматриваемых 

вопросов. Они в доступной и наглядной форме знакомят 

читателей не только с последними достижениями российской 

и зарубежной науки и техники и с ситуацией на рынке сырья 

и готовой продукции, но также позволяют быть в курсе 

событий, происходящих в отрасли».

Джавадов 
Эдуард  Джавадович, 
доктор ветеринарных наук, член-
корреспондент Россельхозакадемии, 
заслуженный деятель науки РФ. 

Глубоковский 
Михаил Константинович, 
доктор биологических наук, директор 
ВНИИ рыбного хозяйства и океанологии.

Андреев 
Михаил Павлович, 
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Людмила Александровна, 
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заведующая кафедрой прикладной 
биотехнологии Университета ИТМО.

Лисицын 
Александр Николаевич,
директора ВНИИЖ, доктор 
технических наук.
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Мария Львовна, 
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НИИ хлебопекарной промышленности, 
Санкт-Петербургский филиал, 
кандидат технических наук.

Тимченко 
Виктор Наумович, 
кандидат экономических наук, 
почетный член Национальной 
академии аграрных наук Украины:

Ванеев
Вадим Шалвович,
владелец, основатель и генеральный 
директор агрокластера «Евродон».

Маницкая 
Людмила Николаевна, 
исполнительный директор РСПМО, 
кандидат экономических наук, 
заслуженный работник пищевой 
и перерабатывающей промышленности.

Егоров 
Иван Афанасьевич, 
доктор биологических наук, профессор, 
академик Российской академии 
сельскохозяйственных наук, первый 
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Игорь Градиславович, 
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Редакционная коллегия
В состав редколлегии ООО ИД «СФЕРА» входят профессионалы в различных отраслях народного хозяйства, ученые, 
общественные деятели. Редколлегия определяет приоритеты информационного сопровождения научных разработок и новых 
технологий в мировой и российской пищевой перерабатывающей отрасли.



6 кондитерская и хлебопекарная промышленность   №5 (72) 2017

слово редактора

Ксения Жукова,
редактор ИД «СФЕРА»

ОЖИВЛЕНИЕ 
НА КОНДИТЕРСКОМ 
РЫНКЕ
Аналитики Центра исследований кондитерского рынка подсчита-

ли средние расходы россиян на кондитерские изделия за 2017 год – 
сумма составила 6950–7000 руб. в год на человека. Учитывая измене-
ние цен на кондитерские изделия, эксперты говорят о сокращении 
потребительских затрат на сладости.

Потребитель пересмотрел свои предпочтения и сегодня делает вы-
бор в пользу более дешевых продуктов – это наблюдается во всех сег-
ментах пищевой отрасли.

Изменилась структура потребительской «сладкой» корзины. Напри-
мер, значительный рост расходов наблюдается на группу шоколадных 
изделий, но причиной тому можно назвать тот факт, что эта группа 
товаров показала наиболее высокий рост цен в сравнении с предыду-
щими годами. Если анализировать ситуацию внутри данной группы 
товаров, можно отметить, что потребитель отдает предпочтение бо-
лее дешевому виду продукции. Россияне стали меньше покупать тор-
ты и пирожные, однако увеличилась доля продаж мучных кондитер-
ских изделий: фавориты потребителя – печенье, вафли и пряники, 
бисквиты. По оценке экспертов Центра исследований кондитерско-
го рынка, наши соотечественники вернулись к докризисному уров-
ню потребления сладостей, но выбирают наиболее бюджетные про-
дукты внутри каждой группы товаров.

Росстат обозначил объем выпуска кондитерских изделий за первое 
полугодие 2017 года – он составил 2,3 млн тонн, это означает 2,3 % ро-
ста в сравнении с аналогичным периодом прошлого года.

Производители оборудования говорят об оживлении среди произ-
водителей кондитерской и хлебопекарной отрасли, которое они на-
блюдают на российском рынке. Свидетельство тому – множество ин-
тересных проектов, которые находятся на стадии планирования или 
реализации на территории РФ. Отраслевые мероприятия, где собира-
ются все участники рынка, проходят живо и открывают перспективы 
в развитии бизнеса как производителей оборудования, так и для пред-
ставителей производства кондитерских и хлебопекарных изделий.

В этом году план мероприятий ИД «СФЕРА» пополнился эвентом 
для представителей мукомольной, крупяной и зерноперерабатываю-
щей промышленности – мы собрали представителей отрасли на пер-
вой Международной конференции «Мелькомбинат-2017». Со своими 
коллегами и партнерами мы встретились на выставке Südback, кото-
рая состоялась в Штутгарте, Германия. О том, как прошли эти меро-
приятия, читайте на страницах журнала. 

2,3 % 

Росстат обозначил объем 
выпуска кондитерских 
изделий за первое полугодие 
2017 года – он составил 
2,3 млн тонн, это означает 
2,3 % роста в сравнении 
с аналогичным периодом 
прошлого года.
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отрасль

Станислав 
Осминин,
менеджер отдела 
продаж весовой 
продукции компании 
«Макфа»

Гость:

«МАКФА»: МЫ ЦЕНИМ 
ДОВЕРИЕ КЛИЕНТОВ

– Станислав Вячеславович, аналитики 
говорят сегодня о росте продаж на рын-
ке отрубей. Скажите, как, на ваш взгляд, 
развивается этот рынок и в чем основ-
ные сложности?

– О росте продаж на рынке отрубей го-
ворить достаточно сложно, учитывая ре-
кордный урожай зерна. Рынок отрубей 
имеет свою сезонность, в 2016 и 2015 го-
дах в данный период появлялся повы-
шенный спрос на пшеничные отруби, 
но в 2017 году собрали большой урожай 
пшеницы, что повлечет за собой необхо-
димость большие объемы зерна экспорти-
ровать в другие страны, данный фактор, 
в свою очередь, повлечет за собой не-
хватку судов, и следовательно, удорожа-
ние фрахта и дальнейшее снижение заку-

Зерно с повышенной 

влажностью необходимо 

оперативно реализовывать 

на кормовые цели либо 

сдавать на элеваторы для 

сушки, что повышает его 

себестоимость.
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ISM – крупнейшая в мире выставка 
кондитерских изделий и снеков

Свяжитесь с нами:
Представительство 
Кельнмессе в России: 
ООО „Центр информации 
немецкой экономики“
119017 Москва, 
1-й Казачий пер., 7 
Тел. +7 (495) 730-13-47
a.shelkova@koelnmesse.ru
www.koelnmesse.ru

КУПИТЕ БИЛЕТЫ ОНЛАЙН 
СЕЙЧАС И СЭКОНОМЬТЕ ДО 35 %!
WWW.ISM-COLOGNE.COM/TICKETS

КЁЛЬН, 28.01.–31.01.2018 

УБЕДИТЕСЬ САМИ, КАК 

БЬЕТСЯ СЕРДЦЕ 

ОТРАСЛИ.

www.ism-cologne.com

ISM_2018_Anzeige_Sfera_Confetcionery_Bakery_84x260mm_RU.indd   1 10.10.17   16:00

Ксения 
Жукова

Беседовала: 

В РАМКАХ МЕЖДУНАРОДНОЙ КОНФЕРЕНЦИИ «МЕЛЬКОМБИНАТ. GRAIN AND MILL» МЫ 
ПОБЕСЕДОВАЛИ СО СТАНИСЛАВОМ ОСМИНИНЫМ, КОТОРЫЙ ОТВЕЧАЕТ ЗА ПРОДАЖИ 
ВЕСОВОЙ ПРОДУКЦИИ КОМПАНИИ «МАКФА». ОН РАССКАЗАЛ О ПЕРСПЕКТИВАХ РАЗВИТИЯ 
РЫНКА ПОБОЧНЫХ ПРОДУКТОВ ДЛЯ МУКОМОЛЬНЫХ И КРУПЯНЫХ ПРОИЗВОДСТВ.

– Являетесь ли вы экспортерами продук-
ции?

– Компания «Макфа» является крупным игро-
ком на рынке муки и макаронных изделий 
и  экспортирует производимую продукцию 
практически по всему миру, недавно принима-
ла участие в отраслевой выставке в Японии. Это 
очень интересный, перспективный, но вместе 
с  тем сложный рынок.

Что касается побочных продуктов переработ-
ки, на сегодняшний день мы экспортируем луз-
гу гречихи с производственной площадки Тро-
ицкое Алтайского края.

– При такой широкой представленности 
наверняка каждая производственная пло-
щадка рассчитана на определенные регио-
ны, чтобы облегчить логистику.

отрасль

«Рынок отрубей имеет 
свою сезонность, 
в 2016 и 2015 годах 
в  данный период 
появлялся повышенный 
спрос на пшеничные 
отруби, но в 2017 году 
собрали большой урожай 
пшеницы, что повлечет 
за собой необходимость 
большие объемы зерна 
экспортировать в другие 
страны, данный фактор, 
в свою очередь, повлечет 
за собой нехватку 
судов, и следовательно, 
удорожание фрахта 
и дальнейшее снижение 
закупочной цены 
на отруби».

почной цены на отруби. При этом данное 
снижение повлияет на стоимость отрубей 
по всей стране.

– В этом году погода преподнесла мно-
жество сюрпризов. Какие погодные усло-
вия оказывают влияние на данный рынок?

– Негативную роль могут играть дожди. 
Зерно с повышенной влажностью необхо-
димо оперативно реализовывать на кор-
мовые цели либо сдавать на элеваторы 
для сушки, что повышает его себестои-
мость. Поскольку в 2017 году большой 
урожай, неблагоприятные для сбора уро-
жая метеоусловия могут оказать крайне 
негативное влияние на ценообразование 
на рынке побочных продуктов переработ-
ки зерна.
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– Компания «Макфа» имеет несколько 
производственных площадок.

В Челябинской области находятся две 
производственные площадки, производя-
щие муку и макаронные изделия.

В 2012 году в Кургане была построена но-
вая мельница, оснащенная современным 
итальянским оборудованием, процесс про-
изводства муки на данной мельнице полно-
стью автоматизирован.

В г. Георгиевске Ставропольского края 
географическое расположение данного 
комбината позволяет обеспечить мукой 
Юг России, а также ближайшее зарубе-
жье.

Крупяная площадка компании «Макфа» 
располагается в Алтайском крае, с. Троиц-
кое.

– Какие тенденции вы видите сегодня 
на мукомольном и смежных рынках?

– На сегодняшний день компания «Мак-
фа» занимает лидирующие позиции на 
рынке муки. Порядка 1–2 тыс. мельниц 
в России сегодня конкурируют между со-
бой. Но нас это нисколько не пугает, у нас 
есть постоянный покупатель, который не 
изменяет своим предпочтениям и глав-
ным критерием при выборе производи-
теля оставляет качество. Ведь это лишь 
на первый взгляд кажется, что мука она 
и есть мука, но на самом деле множество 
факторов оказывают влияние на полу-
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чение конечного результата. Компания 
«Макфа» славится стабильным качеством 
продукции, и с использованием нашей му-
ки потребитель всегда получает ожидае-
мый результат, на который он и рассчиты-
вает. Мы используем в переработке только 
качественное зерно.

На предприятиях компании «Макфа» 
очень строгий контроль за качеством про-
изводимой продукции, лаборатории на 
производственных площадках оснащены 
современным оборудованием. Благодаря 
имеющимся приборам мы можем произ-
водить ту муку, которая необходима наше-
му покупателю для успешной реализации 
его проектов.

– Расскажите, какие рынки сегодня 
перспективны для вас и с какими пред-
приятиями в сфере b2b вы работаете?

– Мы сотрудничаем с огромным количе-
ством хлебокомбинатов, активно работаем 
через оптовых покупателей, сетевой ри-
тейл, HoReCa, в общем, используем все су-
ществующие каналы сбыта.

– Какие перспективы в развитии ком-
пании вы могли бы отметить?

– Мы будем укреплять свои позиции на 
имеющихся рынках, выводить на рынок 
новые интересные продукты. Клиенты 
ценят нашу продукцию, а мы ценим их 
доверие. 

Компания «Макфа» является крупным игроком на рынке муки 
и макаронных изделий и экспортирует производимую продукцию 
практически по всему миру, недавно принимала участие в отраслевой 
выставке в Японии. 

«На предприятиях 
компании «Макфа» очень 
строгий контроль за 
качеством производимой 
продукции, лаборатории 
на производственных 
площадках оснащены 
современным 
оборудованием. 
Благодаря имеющимся 
приборам мы можем 
производить ту муку, 
которая необходима 
нашему покупателю для 
успешной реализации 
его проектов».
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МЕЖДУНАРОДНАЯ КОНФЕРЕНЦИЯ 
«МЕЛЬКОМБИНАТ. GRAIN AND MILL»
В Санкт-Петербурге успешно состоялась Международная конференция «Мелькомбинат. Grain and 
mill». Это новый проект, организованный Издательским домом «СФЕРА», который был призван со-
здать площадку и диалог между представителями мукомольной, крупяной отраслей, представите-
лями власти, работниками научных учреждений, представителями зарубежных отраслевых структур 
и ведомств. Порядка 110 специалистов, экспертов, работников отрасли из России, Казахстана, Индии, 
Турции, Китая, Германии приехали в город на Неве, чтобы обсудить с компетентными коллегами ситу-
ацию, которая сложилась сегодня на данном рынке.

Организаторы в лице ИД «СФЕРА» всегда стремятся со-
здать эффективную платформу для диалога между специа-
листами, чтобы они могли обсудить свои реальные пробле-
мы и найти пути для их решения. 

Конференция стартовала 13 сентября в конференц-зале 
отеля «Новый Петергоф» и началась она с подиумной дис-
куссии и выступлений зарубежных экспертов. Президент 
турецкой федерации мукомолов (TFIF) Вурал Курал по-
святил свое выступление вопросам торговли пшеницей на 
мировых рынках и турецкой мукомольной промышленно-
сти. По представленным аналитическим данным за послед-
ние 50 лет в ЕС общее количество мельниц сократилось с 15 
до 3 тыс. Кроме того, стало меньше мукомольных предпри-
ятий на территории Европы. Однако общие показатели му-
комольной промышленности не уменьшились – происходит 

Организаторы в лице 
ИД «СФЕРА» всегда 
стремятся создать 
эффективную платформу 
для диалога между 
специалистами, чтобы 
они могли обсудить свои 
реальные проблемы 
и найти пути для их 
решения. 

На данный момент на турецкой 
земле производят 35 млн тонн 
мукомольной продукции в год, 
а общий оборот составляет 
5 млрд долл.

Елена Павловна отметила, что будущее от-
расли, по ее мнению, за выпуском уже го-
товых мучных смесей, которые изготав-
ливаются по индивидуальным заявкам 
клиента, – подобный опыт успешно прак-
тикуют предприятия мукомольной про-
мышленности Европы. Спикер отметила 
проблемы, которые возникают из-за различ-
ных формулировок и недопонимания игро-
ками рынка основных моментов стандар-
тизации и характеристик зернового сырья. 
Были затронуты вопросы о таких характери-
стиках, как содержание белка, содержание 
клейковины в зерне, содержание глютена, 
повреждение зерна клопом-черепашкой 
и определение процентного соотношения 
такого зерна в партии товара, определение 
класса зерна и его необходимость. Елена 
Павловна рассказала о тех стандартах и при-
борах, которые были разработаны сотрудни-
ками ФГБНУ «Всероссийский научно-иссле-
довательский институт зерна и продуктов 
его переработки» для решения всех спор-
ных вопросов и помощи в работе и стандар-
тизации сырья производителям.

это за счет прогресса в технологическом раз-
витии индустрии. Что касается Турции, се-
годня 25 % населения там работает в сфере 
сельского хозяйства, а доля этого сектора от 
ВНП составляет 8 %. На данный момент на 
турецкой земле производят 35 млн тонн му-
комольной продукции в год, а общий обо-
рот составляет 5 млрд долл. Объем экспорта 
пшеничной муки стабильно растет начиная 
с 2006 года, и сегодня более 650 предприя-
тий трудятся в этой индустрии на всей тер-
ритории Турции. В 2016 году Турция экспор-
тировала более 3,5 млн тонн пшеничной 
муки для 110 стран мира.

Представитель Республики Казахстан, 
президент Союза зернопереработчиков 
Казахстана Евгений Ган, рассказал о тен-
денциях на зерновом и мучном рынках. 
В своем выступлении он отметил, что в по-
следние годы в Казахстане наблюдается 
устойчивая тенденция к снижению объе-
мов заготовки зерна высоких классов. Осо-
бенностью урожая 2016 года эксперт отме-
тил тот факт, что пшеница третьего класса 
в общем объеме заготовок составляет ме-

нее 50 %, это говорит об устойчивой тен-
денции к снижению спроса на высокока-
чественное зерно.

Независимый эксперт из Индии Гопал 
Кришан Суд дополнил картину событий 
своим докладом об исследовании тенден-
ций спроса и предложения и роли Индии 
как структурного импортера пшеницы.

Завершила сессию Елена Нероба, дирек-
тор Daniel Trading SA, с докладом о реалиях 
и возможностях черноморского рынка зерно-
вых. Елена c 2015 года специализируется на 
торговле зерновыми, масличными и продук-
тами переработки, торговле органическими 
удобрениями, а также занимается аналити-
кой товарных рынков и прогнозированием 
цен на локальных и мировых рынках.

Во время следующей подиумной дискус-
сии оживленный интерес вызвал доклад 
директора ФГБНУ «Всероссийский науч-
но-исследовательский институт зерна 
и продуктов его переработки» Елены Ме-
лешкиной, которая рассказала о современ-
ных требованиях к качеству зерна и муки 
из пшеницы и их стандартизации.

Фото: Нина 
Слюсарева
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Мероприятия ИД «СФЕРА» 

отличает не только грамотно 

сформированная деловая 

составляющая, но и активная 

культурная программа, 

неотъемлемой частью 

которой всегда являются 

уникальные экскурсии 

и гала-вечера в окружении 

известных артистов и коллег. 

events

Руководитель отдела исследований и раз-
работок ООО «Смарт Грейд» Дмитрий Ми-
наков рассказал о возможностях, которые 
представляет компания в технологии фи-
нальной очистки сырья и повышения каче-
ства муки для мукомольных предприятий. 
Очистка пшеницы от таких дефектов, как 
куколь, овсюг, минеральная примесь и др. 
Компания поделилась своим опытом в со-
трудничестве с производителями по установ-
ке фотосепараторов в линию по сортировке 
пшеницы на таких предприятиях, как «Во-
ронежский мелькомбинат», «Тверской мель-
комбинат», «Ржевхлебопродукт». Сепаратор 
был установлен вместо триерной группы, 
что позволило снизить потери полноценно-
го зерна в три раза, увеличить выход манки 
на 1,5 %, увеличить выход высшего сорта на 
1 %. При засоренности до 1 % чистота очистки 
99,98 %, производительность до четырех тонн 
в час на лоток. До 24 тонн в час на машину.

Представитель крупяной отрасли, гене-
ральный директор Репьевского крупо-
завода, руководитель Ассоциации кру-
попроизводителей Ярослав Сорокин 
посвятил свой доклад тому, какие вызовы 
сегодня стоят перед крупяной промышлен-
ностью в России. Основная проблема от-
расли, по его мнению, состоит в том, что 
«60 % крупы, которая сегодня продается на 
полках в магазинах, делают нелегальные 

предприятия, расположенные в полупод-
вальных помещениях». С такими произво-
дителями, выставляющими низкую цену 
на свой продукт, сложно конкурировать ле-
гальным предприятиям, требования со сто-
роны государства к последним достаточно 
жесткие. А их исполнение требует значи-
тельных финансовых вложений.

Завершился первый день конференции 
выступлением руководителя представи-
тельства ООО «СиСорт» Дениса Малыше-
ва с его презентацией о применении фо-
тосепараторов «СиСорт» на мукомольном 
предприятии. 

Мероприятия ИД «СФЕРА» отличает не 
только грамотно сформированная дело-
вая составляющая, но и активная культур-
ная программа, неотъемлемой частью кото-
рой всегда являются уникальные экскурсии 
и гала-вечера в окружении известных арти-
стов и коллег. Гости Международной кон-
ференции «Мелькомбинат. Grain and mill» 
провели вечер, прогуливаясь по Констан-
тиновскому дворцу, который представляет 
собой возрожденный памятник истории 
и архитектуры XVIII века. Это архитектур-
ная доминанта Государственного комплек-
са «Дворец конгрессов». Дворец окружен 
каналами и парком, в котором расположен 
потрясающий розарий и неповторимый ан-
самбль фонтанов «Цветы». Завершился ве-

чер банкетом с участием артистов и душев-
ным времяпрепровождением.

Утренняя сессия второго дня мероприя-
тия была посвящена вопросам торговли на 
международных рынках, выводу продук-
ции на экспорт. Екатерина Лебедева, ви-
це-президент Санкт-Петербургской тор-
гово-промышленной палаты, которая по 
праву считается одной из самых продуктив-
ных в работе торговых палат РФ, рассказа-
ла о развитии экспортного потенциала рос-
сийских компаний: мерах государственной 
поддержки и роли торгово-промышленных 
палат в этих вопросах.

Тему экспорта продолжили представите-
ли обособленного подразделения АО «Рос-
сийский экспортный центр» в Санкт-Петер-
бурге, с докладом выступил Юрий Докукин, 
он поведал о государственной поддержке 
экспорта и мерах поддержки, которые ока-
зываются производителям от лица Россий-
ского экспортного центра.

Утренняя сессия второго дня 

мероприятия была посвящена 

вопросам торговли на 

международных рынках, выводу 

продукции на экспорт. 

Об особенностях заключения сделок, требованиях к кон-
трактам при экспорте пшеницы и отрубей рассказала бро-
кер по экспорту сельхозпродукции Grain Point Ltd. Юлия 
Вайванцева. Она отметила основные моменты, которые 
стоит учитывать в подобных сделках, и рассказала о воз-
можностях, предлагаемых сторонним брокером, владею-
щим ситуацией на данном рынке.

Управляющий партнер лондонского офиса Междуна-
родной юридической фирмы Integriets Иванна Дориченко 
представила доклад на тему особенностей торговли с регио-
нами MENA. В этом выступлении были обозначены наиболее 
распространенные условия поставки: FOB/CIF, особенности 
составления контрактов GAFTA и арбитраж GAFTA, влияние 
мировых тенденций на торговые споры, торговые и юриди-
ческие риски и многое другое, что должен знать производи-
тель, который является участником международной торгов-
ли продуктами зерна и их переработки.

На заключительной дискуссии Международной конфе-
ренции «Мелькомбинат» выступили четыре спикера.

Начальник информационно-аналитического отдела 
ФБГУ «Центр оценки качества зерна» Наталия Панферо-
ва представила свой доклад на тему «Оценка качества зерна ре
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нового урожая по Центральному и Севе-
ро-Западному округам и выявление ГМО 
в зерновой продукции». В том числе были 
затронуты вопросы законодательства по во-
просам ГМО и представлены результаты ис-
следований «Центра оценки качества зерна» 
продукции на наличие ГМО.

Генеральный директор ООО «Стамер» Ви-
талий Старостин продолжил мероприятие 
докладом о проектировании, строительстве 
и реконструкции мельниц, пути развития 
по снижению энергоемкости технологиче-
ского процесса на мельницах, их управле-
нии и проектировании. По мнению спикера, 
необходимо дальнейшее совершенствование 
мукомольного оборудования, применение 
комбинированного норийного и пневмати-
ческого транспорта в размольном отделении 
мельницы, применение системы рециркуля-
ции воздуха на ситовеечных машинах, диа-
гностика технологического оборудования 
и применение вальцовых станков с диаме-
тром 300 мм, что позволяет уйти от энтолей-
торов и деташеров.

Ученый секретарь ФГАНУ НИИ хлебопе-
карной промышленности, старший науч-
ный сотрудник направления технологии 

хлебопекарного производства Ольга Тю-
рина озвучила в своем выступлении клю-
чевые проблемы формирования качества 
хлебобулочных изделий. Поскольку каче-
ство хлеба напрямую зависит от качества 
муки, которую применяют производители, 
по мнению спикера, разработка техниче-
ского регламента «О безопасности хлебобу-
лочных изделий» позволит в одном доку-
менте отразить требования к безопасности 
продукции, процессам ее производства, 
обращения на рынке, особенности марки-
ровки, вторичной переработки и утилиза-
ции, вопросы идентификации. В нем будут 
прописаны обязательные требования к ка-
честву и безопасности сырья, в том чис-
ле и дополнительные, не представленные 
в ГОСТах, требования транспортирования 
и хранения продукции в торговой сети, 
обеспечивающие сохранность внешнего ви-
да и качество продукции, условия возврата.

Завершилась конференция докладом Еле-
ны Григорьевой, руководителя обособ
ленного подразделения АО «Российский 
экспортный центр» в Санкт-Петербурге. 
Обсуждались требования законодательства 
к обеспечению безопасности продуктов пе-

events

реработки зерна и практика внедрения си-
стем менеджмента безопасности пище-
вых продуктов, основанных на принципах 
HACCP/ISO 22000, существующие проблемы 
и пути их решения.

Международная конференция «Мель-
комбинат. Grain and mill», организован-
ная ИД «СФЕРА», стала плодотворной плат-
формой для диалога между участниками 
рынка, дала возможность пообщаться в не-
формальной обстановке, найти партнеров 
и  пути решения существующих у  пред-
приятий проблем. На конференции при-
сутствовали эксперты международного 
уровня и представители широко извест-
ных на рынке игроков: ЗАО «Магнитогор-
ский комбинат хлебопродуктов – СИТНО», 
ООО «Зернопродукт», ЗАО «Башмаков-
ский мукомольный завод», АО «Кардаиль-
ский мукомольный завод», ЗАО «Комбинат 
хлебопродуктов Старооскольский», Сим-
феропольский КХП, ГУП РК, Топчихинский 
мелькомбинат, АО «Макфа», ПАО «Петер-
бургский мельничный комбинат» и дру-
гие производители. Кроме того, в качестве 
гостей приняли участие производители 
оборудования для мукомольной и крупя-
ной промышленности, зерновые брокеры, 
производители пищевых добавок, химиче-
ских средств защиты растений и микроудо-
брений, представители компаний, которые 
оказывают услуги по проведению экспер-
тиз, испытаний и сертификации, логисти-
ческие компании и многие другие. 

На конференции присутствовали эксперты 

международного уровня и  представители широко 

известных на рынке игроков: ЗАО «Магнитогорский комбинат 

хлебопродуктов – СИТНО», ООО «Зернопродукт», ЗАО «Башмаковский 

мукомольный завод», АО «Кардаильский мукомольный завод», 

ЗАО «Комбинат хлебопродуктов Старооскольский», Симферопольский КХП, 

ГУП РК, Топчихинский мелькомбинат, АО «Макфа», ПАО «Петербургский 

мельничный комбинат» и другие производители.
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«Наше предприятие на сегодняшний день производит 
420 тонн муки в год отличного качества, о чем 
свидетельствуют отзывы наших потребителей. В состав 
компании входят 13 хлебозаводов, 3 предприятия по 
переработке зерна. Мы находимся в постоянном движении, 
развиваемся, модернизируем производственные мощности, 
повышаем квалификацию сотрудников, оптимизируем 
расходы. Поэтому конференция «Мелькомбинат-2017» 
оказалась в этом смысле полезной. Хорошее мероприятие, 
где собрались коллеги из разных уголков России, и не 
только, – а это не так часто бывает. Было множество 
уже хорошо знакомых лиц, но и без новых знакомств не 
обошлось. Кроме того, мы нашли партнеров, с которыми 
можем в дальнейшем рассматривать варианты совместной 
работы. Удалось поговорить с многими переработчиками – 
обсудить все проблемы и трудности развития отрасли. 
В целом могу сказать, что тенденции в развитии данного 
рынка хорошие. Много полезного и правильного услышал со 
сцены от докладчиков, что подтверждает мои собственные 
мысли и открывает хорошие перспективы на будущее. 
Замечательная экскурсия, хорошая организованная 
конференция».

Владимир Тихий, 
директор зерноперерабатывающего направления 

АПК «Стойленская Нива»:

events

«Я очень надеюсь, что это мероприятие будет 
регулярно собирать отраслевых специалистов. 
Организация конференции – на высоком уровне, отличное 
место и хорошая целевая аудитория. Здесь я встретил 
много клиентов, с которыми мы уже работаем 
в тесном контакте. Такие приятные встречи – 
еще  одна возможность ведения продуктивного диалога 
с партнерами, которые могут быть с другого конца 
нашей страны. В качестве тенденции на нашем рынке 
могу отметить рост интереса в сфере глубокой 
переработки зерна – это мы наблюдаем во всем мире. 
Если говорить о российском рынке, движение в этом 
направлении тоже идет, но, к сожалению, реализованных 
проектов пока не так много ввиду достаточно высокого 
бюджета подобных проектов. Но я надеюсь, что 
ситуация будет меняться в лучшую сторону – нашей 
компании очень интересны подобные проекты».

Степан Кулиджанов, 
представитель мукомольно-крупяного отдела 

московского представительства фирмы 

«Бюлер АГ»:

«Здесь собралось множество интересных людей. Появилась 
возможность обсудить с коллегами общие проблемы, 
а обмен опытом полезен всегда. Я бы отдельно отметил 
тематическую сессию, посвященную международной 
торговле и экспорту, – интересно было послушать 
о нюансах и перспективах».

Станислав Осминин, 
менеджер отдела продаж весовой продукции 

компании «Макфа»:

«Конференция прошла отлично, спасибо организаторам 
за приглашение и создание подобной платформы для 
общения. Что касается развития рынка, сегодня, на мой 
взгляд, активно развивается направление глубокой 
переработки зерна – мы видим перспективы работы 
в этом направлении. Что касается мукомольных 
предприятий, сегодня компания BEHN + BATES 
предлагает производителям инновационное решение 
в области упаковки продукта, которое позволит 
увеличить производительность, – бумажные 
клапанные мешки. Это решение позволяет увеличить 
производительность до 2 тыс. мешков в час, тогда 
как средний показатель сегодня у многих – 500 мешков 
в час. Кроме того, такое решение обеспечивает 
чистоту производства, удобство паковки на палеты, 
презентабельный вид, экологичность. На мировой 
арене большинство производителей уже перешли 
на бумажные клапанные мешки. Для российских 
мукомолов это достаточно серьезное финансовое 
решение. Но я надеюсь, что в будущем и отечественные 
мукомольные предприятия смогут позволить себе 
подобные инновации».

Алексей Класс, 
отдел продаж компании BEHN+BATES:
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оборудование

Новые направления инновационных 
решений от компании TNA

ООО «ТНА Евразия»
Тел.: +7 (495) 225-85-90
Факс: +7 (495) 225-85-00
www.tnasolutions.ru

Компания:

Екатерина Краковская, 
представитель ООО «ТНА Евразия» 
в России:

«Мы поставили 
по всему миру более 
7 тыс. упаковочных 
машин, и почти все 
они (95 %) работают 
на предприятиях 
по производству снековых 
продуктов: картофельных 
чипсов, экструдированных, 
пеллетных, печеных снеков 
и попкорна».

Компания TNA — ведущий мировой 
поставщик решений под ключ по пере-
работке и упаковке пищевых продуктов 
с 35-летним опытом работы. В активе ком-
пании более 14 тыс. систем, установлен-
ных более чем в 120 странах. TNA произ-
водит обширный ассортимент продукции: 
от оборудования по переработке, охлажде-
нию и замораживанию корнеплодов, нане-
сению и распылению специй и суспензий, 
весовому дозированию, упаковке до специ-
ализированного оборудования для вклады-
шей и этикеток, обнаружению и иденти-
фикации металлов.

На выставке «Агропродмаш-2017» Екате-
рина Краковская, представитель ООО «ТНА 
Евразия» в России, рассказала нам о дости-
жениях компании и планах на будущее.

– Екатерина, как можно описать компа-
нию TNA в двух словах?

– Если в двух, то это производство обору-
дования для пищевой промышленности от 
поставки одной упаковочной машины до 
единого поставщика решений по произ-
водству снековой и кондитерской продук-
ции. Компания TNA – единственный в мире 
производитель полного цикла оборудова-
ния для производства картофельных чип-
сов, картофеля фри и хлопьев. Также мы 
предлагаем различные варианты интегра-
ции систем управления производственны-
ми линиями и сбора данных SCADA, услу-
ги по управлению проектами и обучению.

– Чем ваша продукция отличается от 
аналогичной продукции конкурентов?

– TNA имеет богатый опыт в вертикаль-
ной упаковке снековых продуктов и явля-
ется лидером на этом рынке уже более трех 
десятилетий. Мы поставили по всему миру 
более 7 тыс. упаковочных машин, и почти 
все они (95 %) работают на предприятиях 
по производству снековых продуктов: кар-

тофельных чипсов, экструдированных, пел-
летных, печеных снеков и попкорна.

Компания является предпочтительным 
поставщиком для большинства глобальных 
снековых холдингов. Вместе с тем сейчас 
нашу продукцию выбирают все больше ло-
кальных компаний, потому что они пони-
мают: для конкуренции с международны-
ми производителями им тоже необходимо 

оборудование не только с высокой скоро-
стью, но и с высокой эффективностью, лег-
костью в использовании и с низкими по-
терями.

А мы гарантируем такие результаты – все 
оборудование перед поставкой клиенту те-
стирутся на наших заводах, что экономит 
время при запуске машин у клиента.

– Компания TNA в этом году открыла 
представительство в России. В связи с чем 
было принято решение открытия офиса 
в Москве?

– На российский рынок компания актив-
но вышла в 2014 году, и всего за три го-
да, несмотря на экономически тяжелый 
2015-й, мы наработали серьезную базу кли-
ентов, зарекомендовав себя на рынке.

Открытие офиса в Москве является ча-
стью стратегии расширения нашей ком-
пании, в том числе географического, оно 

Подготовила: 
Ксения Жукова

Гость: 
Екатерина Краковская, 
представитель 
ООО «ТНА Евразия» в России

Компания TNA – 
единственный в мире 
производитель полного 
цикла оборудования 
для производства 
картофельных чипсов, 
картофеля фри и хлопьев.

произошло сразу после начала работы пред-
ставительства компании TNA в Японии. Во-
обще, надо сказать, что рост TNA с уровня 
первопроходца на рынке упаковочного обо-
рудования в Австралии до ведущего меж-
дународного поставщика произошел ко-
лоссальными темпами. Сегодня компания 
имеет более 30 представительств и произ-
водственных объектов по всему миру.

Мы расширяемся также и за счет ново-
го оборудования, новых направлений де-
ятельности. На выставке «Интерпак-2017» 
мы представили самую скоростную в мире 
систему Ropac-5 для укладки эластичных па-
кетов в короба, способную достигать ско-
рость до 300 пакетов в минуту – это вдвое 
превышает стандартные для отрасли ско-
рости! Говоря о новых направлениях, надо 
сказать о  приобретении австралийского 
поставщика кондитерского оборудования – 
компании NID Pty Ltd. Это приобретение 
предоставит клиентам TNA комплексные 
инновационные решения от единого по-
ставщика оборудования для пищевой про-
мышленности и в кондитерском секторе.

– Чем конкретно будет заниматься рос-
сийское представительство TNA?

– Основной вид деятельности ООО «ТНА 
Евразия» – продажа оборудования на рын-
ки СНГ, России, Белоруссии, Украины, 
стран Балтии, техническое обслуживание 
клиентов, поставка запчастей. Мы уве-
личиваем штат персонала и в продажах, 
и  в  техническом обслуживании, чтобы 
быть еще оперативнее в выполнении за-
просов наших клиентов.

– Расскажите, пожалуйста, об участии 
компании TNA в выставке «Агропрод-
маш-2017».

– Новые технологии безостановочно раз-
виваются, и спрос на них неизменно рас-
тет, а это очень увлекательно! Этот факт 

никогда еще не был настолько очевидным, 
как во время нашего участия в выставке. 
Я горжусь тем, что компания TNA зада-
ет стандарты в течение последних 35 лет, 
и мне приятно постоянно подтверждать 
этот факт!

На выставке мы продемонстрировали 
наши возможности через интерактивный 
экран и обрели множество заинтересован-
ных потенциальных клиентов.

Мы провели конструктивные встречи, 
и те проекты, которые мы планировали ре-

ваемого картофеля, но сектор компаний, 
которые планируют заниматься глубокой 
переработкой, растет. Государство сейчас 
серьезно поддерживает эту отрасль, обе-
спечивая субсидии переработчикам кар-
тофеля. Мы планируем сфокусировать-
ся на этом направлении. Как известно, 
в группу TNA входит голландская компа-
ния Florigo Industry, именно в Голландии 
мы производим инновационное оборудо-
вание для переработки картофеля в чип-
сы, хлопья и картофель фри. Уникальная 
запатентованная технология вакуумной 
жарки и удаления жира компании Florigo 
помогает производителям продуктов пи-
тания по всему миру разрабатывать более 
полезные для здоровья снековые продук-
ты, пользующиеся большим потребитель-
ским спросом.

Мы были первыми, кто поставил жароч-
ную печь для производства чипсов в Рос-
сии. И сегодня мы глобально поставляем 
жарочные печи с инновационной техноло-
гией жарки.

В апреле 2018 года на нашем новом со-
временном заводе, в Голландии, мы про-
ведем день открытых дверей – пользуясь 
случаем, приглашаю наших партнеров 
посетить наш завод и пищевую лабора-
торию.

Также в 2018 году мы начнем поставки 
robag-5 – это новое поколение передовой 
вертикальной упаковочной системы. Мно-
гие наши заказчики уже с нетерпением 
ждут этого события.

Компания TNA всегда предпочитала са-
мые передовые революционные иннова-
ции, а не нарастающую модернизацию или 
копии уже имеющихся решений на рынке. 
Мы и дальше будем двигаться в этом на-
правлении.

– От наших читателей пожелаю вам 
успехов!

– Спасибо! 

оборудование

Мы были первыми, 
кто поставил 
жарочную печь для 
производства чипсов 
в России. И сегодня мы 
глобально поставляем 
жарочные печи 
с инновационной 
технологией жарки.

ализовать в конце 2018 года, будут заключе-
ны уже в его начале. Выставка была очень 
насыщенной.

– Екатерина, расскажите, пожалуйста, 
какие перспективы видит TNA на россий-
ском рынке?

– В России на данный момент перераба-
тывается лишь 2 % всего объема выращи-

В России на 
данный момент 
перерабатывается 
лишь 2 % всего объема 
выращиваемого 
картофеля, но сектор 
компаний, которые 
планируют заниматься 
глубокой переработкой, 
растет.
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технологии

Чистота и соблюдение санитарии на пищевом про-
изводстве напрямую связаны с безопасностью произ-
водственного процесса и готовой продукции. Kärcher 
представляет широкий выбор аппаратов высокого дав-
ления, которые являются самым эффективным и со-
временным способом обеспечить чистоту на произ-
водстве. Линейку профессиональных моек высокого 
давления Kärcher можно разделить на аппараты с по-
догревом и без подогрева воды.

Горячий напор – мойки высокого 
давления с подогревом воды
Для растворения застывших органических, масло-

жировых, смоляных загрязнений зачастую достаточно 
обработать их горячей водой 60 °С и смыть воду под 
давлением 180 бар. Одним из главных преимуществ 
чистки горячей водой является эффект дезинфекции: 
после мойки горячей водой на поверхностях остается 
значительно меньше жизнеспособных микроорганиз-
мов. Такой метод очистки позволяет отказаться от ис-
пользования чистящих средств или значительно сокра-
тить их расход, тем самым снизить производственные 
затраты и уменьшить нагрузку на окружающую среду.

По классам аппараты с подогревом воды подразделя-
ются на следующие:

• Суперкласс – аппараты для долгой непрерывной 
работы по устранению больших объемов стойкой гря-
зи в сложных условиях эксплуатации (на промышлен-
ных предприятиях, в сельских или коммунальных хо-
зяйствах) и обладающие параметрами, сопоставимыми 
с параметрами стационарных установок высокого давле-
ния. Примером такой модели может быть HDS 13/20-4 S.

• Средний класс – аппараты, сочетающие инноваци-
онные технические решения с максимальным удоб-
ством управления, HDS 9/18-4 M.

Компания:

Обеспечиваем санитарию 
высоким давлением

KÄRCHER

Линейку 
профессиональных 
моек высокого 
давления Kärcher 
можно разделить 
на аппараты 
с подогревом 
и без подогрева 
воды.

• Компакт-класс – мобильные, компактные и простые 
в обслуживании аппараты, подходящие для периодиче-
ской чистки небольших площадей или оборудования. 
Например, HDS 7/16 C.

• Вертикальные аппараты, предназначенные для пе-
риодических работ по чистке и отличающиеся удоб-
ством транспортировки, малым весом и компактно-
стью благодаря вертикальной компоновке рабочих 
элементов, HDS 5/11 U.

• Специальные аппараты с электрическими водона-
гревателями, предназначенные для работы на объектах, 
не допускающих выброса выхлопных газов, – на фабри-
ках-кухнях, в пищевом производстве, на птицефермах 
и т. п. Примером является HDS-E 8/16-4 M 24 KW.

• Аппараты с двигателями внутреннего сгорания, 
отличающиеся полной автономностью и независимо-
стью от источников электрического питания. В каче-
стве привода насоса высокого давления в них исполь-
зуются бензиновые HDS 801 B, 1000 Be или дизельные 
двигатели HDS 1000 De.

Холодный прием – мойки высокого 
давления без подогрева воды
Аппараты без подогрева воды тоже прекрасно под-

ходят для чистки больших наружных площадей, про-
изводственных помещений и оборудования: как и лю-
бые аппараты высокого давления, они универсальны 
и решают широчайший спектр различных задач чистки 
благодаря большому ассортименту оригинальных ак-
сессуаров. В зависимости от модификации мойки рабо-
тают на различных видах топлива (бензин, дизель) или 
от электрической сети. Для повышения эффективности 
применения аппараты можно подключать к источнику 
горячего водоснабжения. Мойки эффективно расходу-
ют воду и могут использоваться с накопителем воды, 
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технологии

который позволяет не зависеть от постоянного источ-
ника ее подачи и эффективно устранять загрязнения.

Аппараты без подогрева воды Kärcher имеют следую-
щую классификацию:

• Аппараты суперкласса, которые отличаются мак-
симально высокой мощностью и предназначены для 
чистки больших поверхностей, HD 10/23-4 S.

• Аппараты среднего класса, обладающие достаточно 
высокими характеристиками и универсальностью, рас-
считаны на достаточно широкую сферу применения, 
например HD 7/18-4 M.

• Аппараты компакт-класса – легкие и мобильные ап-
параты небольшого размера, рассчитанные на периоди-
ческое применение. Примером такого аппарата может 
являться HD 6/15 C.

• Портативные мойки, которые меньше аппаратов 
компакт-класса; легко транспортируемы в любые ме-
ста для выполнения работ – HD 5/11 P.

• Специальный класс моек, которые позволяют уда-
лять стойкие загрязнения из труднодоступных мест 
и в самых сложных условиях, например на стройпло-
щадке, в местах содержания крупного рогатого скота; 
отличаются особой надежностью и долговечностью. Об-
ладают рядом важных особенностей: например, рамная 
конструкция корпуса, для удобства перемещения кра-
ном, колеса с шинами, не повреждаемыми в случае про-
кола, которые обеспечивают легкое перемещение аппа-
рата даже в условиях бездорожья, – HD 25/15-4 Cage Plus.

• Автономные мойки с двигателем внутреннего сгора-
ния, работающие на бензине или дизельном топливе без 
подключения к электросети, например HD 8/20 G Adv.

Все аппараты высокого давления Kärcher можно осна-
стить различными аксессуарами и дополнительными 
опциями, которые помогают разнообразить и профи-
лировать использование аппаратов. Для сферы пищево-
го и кондитерского производства особенно актуальны 
комплекты Easy Foam и Inno Foam, с помощью кото-
рых можно проводить пенную чистку и дезинфекцию. 
Эти аксессуары позволяют наносить пену с точно задан-
ной концентрацией моющего или дезинфицирующего 
средства и совместимы с аппаратами высокого давле-
ния серий HD и HDS. 

Все аппараты высокого 
давления Kärcher 
можно оснастить 
различными аксессуарами 
и дополнительными 
опциями, которые 
помогают разнообразить 
и профилировать 
использование 
аппаратов. 
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Настоящие владельцы пекарни – супруги Ирис 

и Дирк Восс – ведут семейный бизнес с 1997 года. 

Но  основана она была в 1904-м предками Ирис Восс 

(в девичестве Кромер) – Кристианом Кромером и его 

женой Луизой Бродбек.

Компания:

Voss Bakery

Место:

Штутгарт, 
Германия

Основана: 

1904 год

Специализация:

хлеб, выпечка

СЕМЕЙНАЯ НЕМЕЦКАЯ 
ПЕКАРНЯ В ШТУТГАРТЕ: 
А КАК У НИХ?
В рамках выставки Südback 2017 была ор-

ганизована программа для делегации, со-
стоящей из представителей компаний,  – 
потенциальных экспонентов, которые еще 
не приняли решение об участии в выстав-
ке, представителей прессы, производителей 
хлебопекарной и кондитерской продукции 
из разных стран. В программу входило посе-
щение региональной немецкой пекарни Voss 
Bakery, расположенной в Штутгарте, Герма-
ния. Настоящие владельцы пекарни – супру-

ги Ирис и Дирк Восс – ведут семейный биз-
нес с 1997 года. Но основана она была в 1904-м 
предками Ирис Восс (в девичестве Кромер) – 
Кристианом Кромером и его женой Луизой 
Бродбек. С тех пор хлебопекарный бизнес се-
мьи Кромер-Восс претерпел множество изме-
нений, трудностей и реформаций. Но сегодня 
Voss Bakery является ярким представителем 
малого немецкого бизнеса формата регио-
нальной пекарни и входит в число 600 луч-
ших немецких пекарен.

Ксения ЖуковаАвтор: Фото автора
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Сегодня Voss Bakery 
является ярким 
представителем малого 
немецкого бизнеса 
формата региональной 
пекарни и входит в число 
600 лучших немецких 
пекарен.

www.jac-machines.com

Рождена для сольной партии

В небольшом здании помещается произ-
водственная площадка, где каждый день из-
готавливают свежую и вкусную выпечку, 
здесь же, на первом этаже, располагается 
кафе, где можно попробовать продукцию. 
Работа начинается ранним утром, чтобы 
к открытию пекарни витрины были запол-
нены свежими булочками, пирожными, 
пиццей и другой выпечкой. Супруги Восс 
живут здесь же, их комнаты расположены 

на верхних этажах здания, – это способству-
ет эффективной работе, которая составляет 
значимую часть их жизни. На сегодняшний 
день в компании трудится 65 сотрудников, 
но когда-то работников было всего 5.

У компании есть три торговые точки, 
которые находятся в том же районе, что 
и производство. Расположение изначально 
было очень удачным – поскольку в том ме-
сте проходила оживленная торговая улица. 

Политика 
предприятия такова, 
что в производстве 
не используются 
никакие 
быстрозамороженные 
продукты, все готовят 
по уникальным 
рецептам, 
разработанным 
100 лет назад первыми 
владельцами. 
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Сейчас близость всех отделений компании 
позволяет легко справляться с логистикой 
и каждое утро радовать покупателей свежи-
ми продуктами.

Политика предприятия такова, что в про-
изводстве не используются никакие бы-
строзамороженные продукты, все готовят 
по уникальным рецептам, разработанным 
100 лет назад первыми владельцами. Ру-
ководство компании уверено, что именно 
благодаря этим знаниям и рецептурам они 
завоевали любовь и признание своих по-
требителей. Если говорить об ассортимен-
те, хлеб и выпечка занимают 60 % от обще-
го объема, 30 % производства приходится 
на обеды, которые подают в кафе во вре-
мя ланча, 10 % производства – на сладости 
и пирожные. Изначально собственники не 

планировали заниматься приготовлением 
обедов и ланча, но увидели перспективу 
этого направления. Начиналось все с 20–30 
клиентов, а сегодня небольшой кафетерий 
принимает порядка 80–100 клиентов в обе-
денное время. Предприятие расположено 
в индустриальной зоне, и основные посе-
тители – работники близлежащих заводов.

Жизнь сотрудников пекарни весьма 
своеобразна – работа здесь начинается в два 
часа ночи, когда работники получают до-
ставку свежих продуктов для производства. 
К четырем часам утра выпечка должна быть 
готова для доставки по трем другим торго-
вым точкам, а в 4:30 открывается пекарня. 
Например, пересменок полицейских про-
исходит как раз в это время – и уже в 4:30 
представители правопорядка покупают 

Серьезную 
конкуренцию 
пекарне Voss 
составляют 
супермаркеты, 
которых достаточно 
много поблизости, 
в каждом есть 
собственная пекарня 
с выпечкой и свежим 
хлебом. 
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здесь свой завтрак. Поскольку район, где 
расположена пекарня, является индустри-
альным, после двух часов дня поток кли-
ентов уменьшается, случайные прохожие 
в этой части города встречаются крайне 
редко. Поэтому магазин и предприятие 
подстраивается под расписание людей, ра-
ботающих поблизости, – именно они со-
ставляют основную часть клиентуры кафе.

Серьезную конкуренцию пекарне Voss 
составляют супермаркеты, которых доста-
точно много поблизости, в каждом есть 
собственная пекарня с выпечкой и свежим 
хлебом. Таким образом, приходится искать 
новые пути и стратегии, чтобы удержать 
клиентов.

Компания Voss очень клиентоориенти-
рованна – работники кафе знают постоян-
ных клиентов в лицо и стараются создать 
приятную атмосферу, чтобы покупателю 
хотелось вернуться сюда. По словам мест-

ных, жители Штутгарта имеют достаточно 
высокий уровень дохода, поэтому разница 
в цене не настолько важна для покупате-
лей при выборе магазина, нежели сервис 
и обслуживание. Клиенты готовы проехать 
лишние 500 метров на машине за любимой 
свежей выпечкой, в качестве которой они 
могут быть уверены всегда, получив при 
этом порцию приятных эмоций, которую 
подарит внимательный персонал.

Это предприятие – яркий пример разви-
тия индустрии в регионах. Здесь доверяют 
продуктам местного производства – для по-
купателей это уже определенный знак ка-
чества. Скажем, если перед потребителем 
будет стоять выбор – купить фрукты мест-
ного производства или же фрукты из Бо-
ливии, например с этикеткой «био», – он 
сделает выбор в пользу местного продукта. 
Настолько высоко доверие к местным про-
изводителям. 

Здесь доверяют 
продуктам местного 
производства – для 
покупателей это уже 
определенный знак 
качества. 
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событие

SÜDBACK 2017: РЕГИОНАЛЬНАЯ 
ЯРМАРКА ПРЕВРАТИЛАСЬ 
В ИНТЕРНАЦИОНАЛЬНУЮ 
ВЫСТАВКУ

Мероприятие с каждым годом 
набирает обороты, новых 
экспонентов, привлекает 
посетителей из разных 
городов и стран, и уже сегодня 
смело можно сказать, что 
выставка стала в полной мере 
международной.

Название: 
Südback 2017

Дата: 
23–26 сентября 2017 года

Место:
Штутгарт, Германия

Экспоненты: 
700 компаний

Посетители: 
37 тыс. человек

География: 
более 80 стран мира

Конец сентября 2017 года был ознаме-
нован для кондитерской и хлебопекарной 
отрасли мероприятием, которое собрало 
представителей индустрии на немецкой 
земле, в столице промышленных техноло-
гий – городе Штутгарте, на профессиональ-
ной выставке Südback 2017. Изначально 
это мероприятие носило формат регио-
нальной ярмарки для представителей не-
мецкой хлебопекарной и кондитерской 
индустрии. Однако мероприятие с каж-
дым годом набирает обороты, новых экс-
понентов, привлекает посетителей из раз-
ных городов и стран, и уже сегодня смело 
можно сказать, что выставка стала в пол-
ной мере международной.

700 экспонентов представили иннова-
ционные концепции и технологические 
решения для индустрии. 37 тыс. посети-
телей побывали в Messe Stuttgart, став 
гостями этого мероприятия. Площадь, 
которую заняли стенды экспонентов, со-

ставила 55 тыс. кв. метров. На этой от-
раслевой площадке побывали представи-
тели более чем 80 стран, среди которых 
Австрия, Швейцария, Польша, Чехия, Ита-
лия, Франция, Россия, Нидерланды, Ру-
мыния и Венгрия.

Среди посетителей были представите-
ли кондитерских и хлебопекарных про-
изводств, технологи, пекари, собствен-
ники бизнеса, владельцы сетей пекарен 
и  кондитерских,специализированных 
магазинов, небольших производствен-
ных площадок и предприятий, которые 
представляют малый и средний бизнес. 
Именно эти характеристики отличают 
посетителей выставки Südback. Специа-
листы, которые разрабатывают решения 
для производства подобного формата, 
очень заинтересованы в этом мероприя-
тии, поскольку знают, что найдут здесь 
целевую аудиторию, на которую рассчи-
тан их продукт.

Программа мероприятия включила в себя множество 
профессиональных событий для участников и гостей: 
мастер-классы, конкурсы, профессиональные семина-
ры и многое другое.

С каждым годом организаторы и участники меропри-
ятия видят его развитие. Они учатся, меняют страте-
гию представления компаний здесь, чтобы добиться 
наилучших результатов, – именно это помогает и са-
мой выставке год от года расти и развиваться. 

79 % посетителей планируют приехать сюда в следую-
щем году, а 89 % готовы рекомендовать мероприятие кол-
легам и партнерам. И почти каждый второй гость считает, 
что Südback будет расти и развиваться в будущем.

Если говорить о качестве аудитории, по информации 
организаторов, 27 % посетителей управляют бизнесом, 
77 % принимают непосредственное участие в принятии 
решений о закупках и инвестициях, 37 % опрошенных 
гостей заявили, что прибыли на мероприятие с кон-
кретными намерениями об инвестициях, а 32 % ауди-
тории рассматривали вложения в объеме 50 тыс. ев-
ро и более. Такие данные говорят о высоком качестве 
аудитории, которая собирается здесь.

Ксения ЖуковаАвтор: 
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Фото автора



34 кондитерская и хлебопекарная промышленность   №5 (72) 2017 35кондитерская и хлебопекарная промышленность   №5 (72) 2017

Майкл Бекер, генеральный директор 
компании Rondo в Германии:

– Компания Rondo уже много лет принимает участие 
в этой выставке. Изначально это мероприятие носило 
региональный характер, но с каждым годом оно стано-
вится все более интернациональным, о чем можно су-
дить не только по списку экспонентов, но и по посети-
телям из самых разных стран мира. На мой взгляд, 50 % 
посетителей – представители Германии, остальная по-
ловина – представители других стран, таких как Поль-
ша, Россия, Хорватия, Сербия, Скандинавия и Африка. 
Если говорить об интересе со стороны России, ежеднев-
но несколько представителей этой страны приходят на 
наш стенд в поиске новых решений для своих произ-
водственных площадок. Большая часть посетителей 
представляют малый и средний бизнес, и наша компа-
ния может предложить много интересных технологий.

Моника Эллер, руководитель 
направления по работе 
со СМИ, компания MIWE:

– Это мероприятие, насколько я могу судить, ста-
новится все более и более международным. Выставка 
Südback начинала свою работу как немецкая региональ-
ная ярмарка, но сегодня это крупное событие для хле-
бопекарной и кондитерской отрасли не только в Гер-
мании, но и для многих других стран. Об это я могу 
судить по посетителям, которых довольно много на 
стенде нашей компании. Кроме того, уровень и каче-
ство аудитории достаточно велики – люди приходят, 
чтобы действительно что-то найти для себя, предста-
вители компаний, принимающие решения о закупках 
оборудования,  что делает диалог на мероприятии весь-
ма продуктивным.

Если говорить о трендах, я бы отметила движение 
в сегменте производства снековой продукции. Ассор-
тимент здесь может быть достаточно широк, и как раз 
установки для подобного производства мы представля-
ем на этой выставке.

Александр Фелькер, ответственный 
за восточноевропейский рынок, 
компания Shrutka-Peukert:

– Компания Shrutka-Peukert на протяжении послед-
них 10 лет представляет на рынке индивидуальные 
комплексные решения для торговых точек. Мы рабо-
таем в сфере хлебопекарного, кондитерского производ-
ства и ритейла, помимо этого, занимаемся оформле-
нием торгового пространства для мясных магазинов.

Могу сказать, что впечатления от мероприятия пре-
взошли мои ожидания. Я планировал встретиться здесь 
с уже существующими клиентами, но в итоге был прият-
но удивлен активностью аудитории. Было много интерес-
ных контактов с русскоязычными посетителями – к нам 
приходили гости из Иркутска, Москвы и Санкт-Петер-
бурга, кроме того, состоялась встреча с русскоязычными 
представителями Израиля. Многие из них приехали в по-
иске решений для своего бизнеса и располагают достаточ-
ными средствами для инвестиций – это означает, что рос-
сийский рынок развивается и не стоит на месте.

Если говорить о трендах и интересных решениях, 
которые мы представляем, я бы отметил нашу новую 
систему оборудования хлебных стеллажей – pOINT-
System, которая позволяет менять внешний вид вашей 
пекарни или магазина в течение дня. Стеллажи имеют 
продуманный современный дизайн и позволяют управ-
лять продажами в зависимости от изменения спроса. 
Например, утром вы можете предложить покупателям 
свежеиспеченный хлеб. А к вечеру изменить простран-
ство таким образом, чтобы посетителю захотелось вы-
пить чашку кофе с пирожным после трудового дня. Мы 
убеждены, что такой мерчандайзинг привлечет больше 
клиентов и поможет грамотно использовать торговое 
пространство. Такой подход сегодня широко использу-
ется в Германии, и нам бы хотелось, чтобы Россия не от-
ставала от трендов и шла в ногу со временем.

Могу отметить еще одно новшество, которое сегод-
ня набирает популярность, – новое оформление стекол 
стеллажей. Если раньше мы тонировали нижние 24 см, 
чтобы скрыть все крепления, то сегодня они полностью 
прозрачные и позволяют увидеть всю конструкции. 
Это выглядит очень стильно и качественно – благород-
ные материалы, такие как сталь, дерево, говорят о каче-
стве оборудования. Это тоже своеобразный тренд, ко-
торому следуют сегодня на рынке.

событие событие

На этой отраслевой площадке 
побывали представители 
более чем 80 стран, 
среди которых Австрия, 
Швейцария, Польша, Чехия, 
Италия, Франция, Россия, 
Нидерланды, Румыния 
и Венгрия.

Программа мероприятия 
включила в себя множество 
профессиональных событий 
для участников и гостей: 
мастер-классы, конкурсы, 
профессиональные семинары 
и  многое другое.
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А что Ваше
IT-решение понимает

в хлебопекарном 
производстве?

Наше - практически все!

Отраслевые процессы, интеграция 
оборудования и машин, мониторинг 

и отчетность, прослеживание, 
оптимизация рецептур, управление 

качеством и многое другое. CSB-System 
- это специализированное программное 

обеспечение для хлебопекарной 
отрасли. Комплексное решение включает 

в себя MES, ERP-систему и FACTORY 
ERP®. Кроме того, в CSB уже включены 

стандарты лучших практик.

Вы хотите знать, почему ведущие 
предприятия отрасли используют CSB?
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Патрик Хог (Hogh), директор 
по продажам в Восточной Европе, 
компания WIESHEU GmbH:

– Мы известны как производители хлебопекарных 
печей. Мы много работаем с предприятиями форма-
та частной пекарни, но в последнее время значитель-
ную часть наших клиентов составляют ритейлеры 
с собственными пекарнями в больших магазинах и су-
пермаркетах. Например, в России наши печи работают 
в торговых сетях «Азбука Вкуса» и «Магнит».

Что касается данной выставки, могу сказать, что за 
10 лет своего существования она стремительно рос-
ла и развивалась. Поскольку я занимаюсь экспортом, 
10 лет назад я сюда не приезжал, мероприятие проходи-
ло в формате региональной ярмарки, и целевой ауди
тории для меня не было. Но сегодня это очень значи-
мое для европейской индустрии мероприятие, я бы 
сказал, для нашей компании оно на втором месте по 
важности после выставки IBA.

В качестве тенденции на рынке я бы отметил дви-
жение в сторону упрощения всех процессов. Именно 
этими технологиями мы дополняем наше оборудо-
вание и развиваемся в этом направлении. Например, 
здесь мы представляем уникальные печи с раздвиж-
ными дверями – таких решений не предлагает боль-
ше ни одна компания, насколько мне известно. Кроме 
того, наши печи оснащены технологией для автомати-
ческой загрузки продуктов. Мы будем презентовать 
данное нововведение активно в следующем году. Еще 
одна новость на 2018 год – новая система очистки, ко-
торая позволит клиенту целый год не думать о смене 
картриджей, покупке очистительных средств и серви-
се. Раз в год, проводя техническое обслуживание, наш 
специалист будет производить замену картриджа, бла-
годаря которому весь следующий год клиенту не при-
дется думать о процессе и средствах для очистки. Также 
в 2018-м мы будем активно презентовать новую панель 
управления, которая значительно облегчит работу на 
нашем оборудовании.

На самом деле мы сейчас усиленно работаем над но-
выми проектами, которые будут презентованы на вы-
ставке IBA 2018, мы планируем показать там много ин-
тересного.

событие событие

Серж Жукович, руководитель отдела 
региональных продаж компании JAC:

– Выставка прошла для нашей компании энергично, 
шумно. Есть хорошая динамика, правильная реакция со 
стороны посетителей, узнаваемость продуктов компа-
нии JAC, если говорить о российских посетителях (а ге-
ография, будет  уместно  сказать,  самая  обширная: 
Москва, Санкт-Петербург,  Юг России и Сибирь) – есть 
привязка к определенным этикеткам. Положительная 
оценка данного  мероприятия дает  мне все основания  
полагать,  что   ожидаемая    для  обеих  сторон  отда-
ча  от  участия в  выставке  не  заставит  себя  ждать,  
опять  же  при  условии   грамотной  организации  ра-
боты в послевыставочный    период.

Мне приятно отмечать, что многие из  российских  
посетителей приходят с уже сформированным чет-
ким желанием заниматься именно хлебом. Не выпе-
кать «из одного мешка», но заниматься правильным, 
живым хлебом. При этом я замечаю у людей не про-

сто желание найти решение, чтобы обеспечить эко-
номическую рентабельность, но и профессиональ-
ный азарт в разработке интересного высококлассного 
продукта. Россия начинает пробуждаться. Европа уже 
давно освободилась от этого индустриального заси-
лья в сфере хлебопечения. И в России сейчас начина-
ется маленькая революция в этом направлении, на-
растает интерес к авторской работе в производстве 
хлеба, крафтовая тема набирает оборот. Хлеб стано-
вится самостоятельным продуктом – не тем, кото-
рый едят вдогонку к супу, а тем, от дегустации ко-
торого получают удовольствие. На такой уровень 
производителям хлеба позволяют выйти правильно 
подобранные технологические решения и грамот-
но подобранное оборудование. И поскольку работа 
в этом направлении на российском рынке ведется на-
ми уже давно, сейчас мы нарастили критическую мас-
су, есть эффект узнаваемости, все это позволяет впи-
сываться в данный тренд. 

700 экспонентов представили 
инновационные концепции 
и технологические 
решения для индустрии. 
37 тыс. посетителей 
побывали в Messe Stuttgart, 
став гостями этого 
мероприятия.

«В качестве тенденции 
на рынке я бы отметил 
движение в сторону 
упрощения всех 
процессов».
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Девять способов снижения затрат 
для большей прибыли
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Компания:

1. Цифровое управление 
процессами 
Многие предприятия все еще ведут учет 

большинства процессов на бумаге. Одна-
ко при отсутствии прямой коммуникации 
между отделами предприятия неизбежно 
возникает дублирование в обработке дан-
ных. Руководству не стоит недооценивать 
дополнительные затраты времени и высо-
кую долю ошибок.

Благодаря цифровому управлению про-
цессами возможно снизить затраты и по-
высить качество. Например, использование 
мобильных терминалов для регистрации 
данных при комплектации заказов обеспе-
чивает снижение доли ошибок и возвратов 
продукции при одновременном повышении 
готовности к поставкам. В производстве про-
дуктов питания контроль допустимых от-

Игорь Демин,
генеральный директор 
ООО «ЦСБ-Систем»

Еще один пример – электронный обмен 
данными (EDI). Исследования, проведен-
ные фирмой GS1, показали, что при обра-
ботке заказов, поставок и счетов в элек-
тронном виде можно достичь экономии 
2/3 затрат по сравнению с обработкой бу-
мажной документации.

Подобные выводы были сделаны и в обла-
сти архивирования документов. Эксперты 
Gartner Group выяснили, что до 30 % рабо-
чего времени тратится на поиск докумен-
тов. Эта задача может быть практически 
полностью автоматизирована с использо-
ванием системы управления документами.

2. Снижение складских запасов
В то время как полный склад обеспечива-

ет доступность и высокую готовность к по-
ставкам, ему свойственны высокие затра-

Высокие цены на сырье, низкие доходы, жесткая конкуренция и растущие требования пищевого 
законодательства. Сегодняшняя ситуация на рынке продуктов питания сложна как никогда ранее. 
Однако использование передового опыта и современных информационных технологий позволяют 
повысить эффективность производства и достичь большей прибыли. В этой статье мы пред-
ставим, на наш взгляд, основные способы снижения затрат.

клонений в процессе обработки рецептур 
и создания производственных партий при 
поддержке IT обеспечивает высокое качество 
продукции и снижение брака.

IT-технологии

ты на хранение и связывание капитала. 
С другой стороны, недостаточность склад-
ских запасов может привести к дефици-
ту продукции. На некоторых предприяти-
ях склады заполнены не проданными или 
ожидающими продажи товарами. С пра-
вильным IT-решением все вышеперечис-
ленные проблемы могут быть решены до-
вольно просто.

Например, с помощью современных 
ERP-систем, которые обеспечивают прове-
ренные на практике функциональные воз-
можности для планирования потребности 
в сырье и для управления складским хозяй-
ством. Они могут выполнять не только мо-
ниторинг запасов, но и рассчитывать оп-
тимальные объемы для закупки товаров 
и автоматически сообщать о достижении ми-
нимума запасов на складе сырья или готовой 

дохода от продаж. Таким образом, путь 
к повышению прибыли лежит через оп-
тимизацию рецептур.

Специальное программное обеспечение 
выполняет эту задачу автоматически. С уче-
том химических и технологических ограни-
чений программа рассчитывает минималь-
ные по затратам рецептуры при условии 
сохранения неизменного качества произво-
димой продукции. В зависимости от исход-
ной рецептуры на первой ступени оптими-
зации возможно достичь 5 %-ной экономии 
затрат. На последующих этапах оптимиза-
ции экономия составляет от 1 до 4 %.

5. Прослеживание продукции
Обеспечение надежной прослеживаемо-

сти остается одной из основных тем в пи-
щевой промышленности во всем мире. 
Важность IT-систем для прослеживания от-
четливо проявляется при возникновении 
внештатных ситуаций, ведь системы про-
слеживания в состоянии:

• быстро идентифицировать бракован-
ные производственные партии;

• целенаправленно отозвать продукты 
из цепи поставок;

• минимизировать экономический 
ущерб предприятия от акции отзыва про-
дукции из торговли.

Решающим фактором является быстрое 
предоставление детальной информации, по-
лученной при всеохватывающем документи-
ровании процессов вдоль всей цепи создания 
добавленной стоимости. В целом системы 
прослеживания продукции способствуют 
минимизации экономических рисков.

6. Автоматизация 
для снижения затрат 
во внутренней логистике
Программные решения для автоматиза-

ции вносят большой вклад в сокращение 
времени производства и поставки, повы-
шение готовности к поставкам и способ-
ствуют снижению затрат. Благодаря ис-
пользованию современных логистических 
компонентов, таких как высокостеллаж-
ные склады, сортировочные установки 
и портальные роботы, вы успешно берете 
под контроль растущий ассортимент про-
изводимой продукции и колебания объ-
емов продаж. Кроме того, вы существен-
но улучшаете гигиену производства. При 
этом действует правило: чем выше уровень 
интеграции всех компонентов, тем эффек-
тивнее и экономичнее поставка продук-
ции клиентам. Готовность к поставкам мо-
жет достигать при этом 99 %.

7. Комплектация заказов
Современные безбумажные методы под-

бора позволяют минимизировать долю 
ошибок при одновременном снижении 

затрат на обработку претензий, дополни-
тельный подбор товаров и их поставку, 
а также аннулировать заказы.

Наиболее распространена в пищевой про-
мышленности мобильная комплектация за-
казов, ее внедрение не требует больших ин-
вестиций. В зависимости от ассортимента 
продукции, структуры заказов, имеющихся 
площадей и других условий оптимальными 
являются методы: Pick-by-Scan, Pick-by-Light, 
Pick-to-Light, Pick-by-Voice, Pick-by-Vision, или 
использование сортировщиков. Часто луч-
шим выбором является сочетание различ-
ных систем комплектации.

8. Оптимизация 
маршрутов доставки
Большой потенциал экономии затрат 

скрыт в транспортной логистике. Если про-
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к отгрузке продукции. Результатом являет-
ся 100 %-ное покрытие потребности в сырье 
при минимальном связывании капитала. Ис-
ходя из нашего опыта, складские затраты мо-
гут быть снижены приблизительно на 30 %.

3. Использование технологий 
анализа фотографических 
изображений
Опыт подтверждает, что ручные опера-

ции не только менее эффективны и вы-
сокозатратны, но и сопряжены с рисками 
в отношении производственной гигиены. 
Решения для анализа фотографических изо-
бражений обеспечивают в этом контексте 
сразу несколько преимуществ. Низкие за-
траты на обслуживание и высокая надеж-
ность в эксплуатации – это характеристики 
оборудования, которые особенно важны 
в производстве пищевых продуктов.

Пример – CSB-Eyedentifier®. Устройство 
служит для полностью автоматической 
идентификации, сортировки и адресации 
артикулов с помощью анализа их фото-
графических изображений и использует-
ся, например, для автоматического кон-
троля продукции при приемке товара или 
отгрузке клиенту, сортировке по качеству 
овощей и фруктов и т. д.

4. Оптимальные рецептуры
В пищевой отрасли затраты на сырье 

особенно высоки и составляют более 60 % 

изводители пищевых продуктов плани-
руют, управляют и контролируют транс-
портную логистику с использованием 
программных средств, они могут достичь 
15 %-ной экономии затрат.

IT-решения позволяют планировать и оп-
тимизировать маршрут автотранспорта, вес 
и объем перевозимых грузов, а также исполь-
зование транспортных средств и персонала. 
Таким образом, вы имеете возможность не 
только снизить транспортные расходы, ко-
торые являются основным фактором затрат 
в логистике, но и более эффективно исполь-
зовать имеющиеся ресурсы.

9. Аутсорсинг – 
программное обеспечение 
и сервис «из облака»
В последние годы использование IT-ре-

шений «из облака» неуклонно набирает 
обороты. Рост предложения на рынке об-
лачных решений не удивляет специали-
стов, так как нарастающая виртуализации 
производственных процессов и их пере-
нос «в облако» позволяет повысить эффек-
тивность и производительность предприя-
тий. Концепция Cloud Computing является 
альтернативой для предприятий малого 
и среднего бизнеса, так как в их распоря-
жении находятся индивидуально настро-
енные и при необходимости масштабиру-
емые решения при прозрачных и просто 
рассчитываемых затратах. 
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ПРОИЗВОДСТВО, ПЕРЕРАБОТКА, 
ХРАНЕНИЕ ЗЕРНА

Автор: Антон Щербаков,
эксперт аналитической группы информационного 
агентства «Крединформ»

Валовой сбор зерна 
и урожайность зерновых культур
Зерно – важнейший товар сельского хо-

зяйства, составляет основу продовольствен-
ной безопасности государства, служит для 
приготовления широчайшего перечня про-
дуктов питания, а также кормов для домаш-
них и сельскохозяйственных животных.

По итогам 2017 года урожай зерна мо-
жет превысить державшийся почти 40 лет 
рекорд РСФСР (в составе ССССР) – 127 млн 
тонн, собранный в 1978 году. Валовой сбор 
в текущем году составит 129 млн тонн 
плюс-минус 1,5–2 млн тонн в зависимости 
от погоды в октябре. По данным на 27 сен-
тября уже намолочено 122,45 млн тонн 
с 85,1 % площади земель.

В прошлом году Россия собрала более 
121 млн тонн урожая, что также являлось 
рекордом за все постсоветское время.

Премьер Дмитрий Медведев назвал пред-
варительные итоги уборочной кампании 
«весьма успешными», подтвердив, что ожи-
даемый урожай этого года действительно 
превосходит по размерам все, что до этого 
было, включая советский период.

Минсельхоз изначально был осторожен 
в оценках итогового валового сбора из-за 

неблагоприятных погодных условий в ря-
де регионов (весна выдалась крайне холод-
ной и затяжной). Однако по мере сбора уро-
жая в министерстве постоянно повышают 
планку по сбору.

Нынешнее состояние зерновой отрасли 
сельского хозяйства, темпы его развития 
позволяют быть уверенными в том, что Рос-
сия всегда будет собирать больше 100 млн 
тонн зерна в год, что совсем недавно – 
в 1990-е годы – казалось несбыточной наде-
ждой. К примеру, в 1998 году было обмоло-
чено лишь 48 млн тонн зерна, или в 2,7 раза 
меньше, чем сегодня (рис. 1). Очевидно, что 
сельское хозяйство России вышло на новый 
уровень: аграрии способны прокормить не 
только нашу страну, но и поставить значи-
тельный объем продукции на экспорт.

Экспорт в текущем 2017/18 сельхозгоду 
с учетом такого урожая может составить 
до 45 млн тонн. На данный момент экс-
порт идет с превышением плана – в месяц 
отгружается почти по 6 млн тонн, раньше 
подобной отгрузки не было. Не исключе-
но, что по итогам сезона показатель может 
превысить 45 млн тонн. В прошлом сезоне 
экспорт зерновых составил 35,4 млн тонн. 
Прежний прогноз Минсельхоза на новый 

Премьер Дмитрий 
Медведев назвал 
предварительные итоги 
уборочной кампании 
«весьма успешными», 
подтвердив, 
что ожидаемый 
урожай этого года 
действительно 
превосходит по 
размерам все, что до 
этого было, включая 
советский период.
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Рисунок 1. Валовой сбор зерновых и зернобобовых культур, млн тонн
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Экспорт в текущем 
2017/18 сельхозгоду 
с учетом такого урожая 
может составить до 
45  млн тонн. 

сезон – 40 млн тонн. Россия, с большой ве-
роятностью, вновь займет первое место 
в мире (как и год назад) по экспорту зер-
на, опередив все страны ЕС, США и Канаду.

Если рассмотреть данные по валовому 
сбору в разрезе федеральных округов (по 
состоянию на 27 сентября), то Южный ФО 
занимает первое место по стране – 34,3 млн 
тонн, или 28 % от общероссийских показа-
телей. На втором месте следует Централь-
ный АО – 29 млн тонн, или 24,4 % от общего 
валового сбора, ну и замыкает тройку лиде-
ров Приволжский ФО – 28,1 млн тонн, или 
22,9 % от всего сбора.

Более всех нарастили валовой сбор зер-
на (к аналогичному периоду 2016 года) 
сельхозпредприятия Приволжского ФО 
(+22,4 %) и Центрального ФО (+21,2 %), 
а в Северо-Западном ФО и Сибирском ФО, 
напротив, произошло снижение сбора на 
28,6 и 18,1 % соответственно (табл. 1).

В региональном разрезе традиционно 
впереди всех идет новая российская жит-
ница – Краснодарский край, где на теку-
щий момент намолочено 13,3 млн тонн 
зерна, или 10,1 % от общероссийских по-
казателей; далее следует Ростовская об-
ласть – 12,8 млн тонн и Ставропольский 

Таблица 1. Валовой сбор зерновых в 2017 году по федеральным округам

Место Федеральный округ
Валовой сбор зерна на 
27 сентября 2017 года, 

млн тонн

Доля округа в валовом 
сборе, %

Прирост (снижение) 
показателя к 27 сентября 

2016 года, %

1 Южный ФО 34,3 28,0 14,4

2 Приволжский ФО 29,9 24,4 22,4

3 Центральный ФО 28,1 22,9 21,2

4 Сибирский ФО 12,1 9,9 –18,1

5 Северо-Кавказский ФО 10,9 8,9 2,1

6 Уральский ФО 6,1 5,0 13,0

7 Северо-Западный ФО 0,6 0,5 –28,6

8 Дальневосточный ФО 0,5 0,4 –5,7

В целом по России 122,5 100 11,6

Таблица 2. Валовой сбор зерновых в 2017 году по субъектам РФ

Место Субъект РФ
Валовой сбор зерна на 
27 сентября 2017 года, 

млн тонн

Доля субъекта, 
в валовом сборе, %

Прирост (снижение) 
показателя к 27 сентября 

2016 года, %

1 Краснодарский край 13,3 10,8 9,1

2 Ростовская область 12,8 10,4 16,5

3 Ставропольский край 9,9 8,0 3,1

4 Саратовская область 5,6 4,6 36,5

5 Волгоградская область 5,4 4,4 27,4

6 Республика Татарстан 5,0 4,1 20,7

7 Воронежская область 4,9 4,0 25,8

8 Оренбургская область 4,3 3,5 37,4

9 Курская область 4,2 3,5 14,1

10 Тамбовская область 3,8 3,1 36,0

11 Алтайский край 3,7 3,0 –25,1

12 Республика Башкортостан 3,6 2,9 6,7

13 Белгородская область 3,0 2,5 26,1

14 Омская область 2,9 2,4 –4,2

15 Орловская область 2,9 2,4 7,9

16 Липецкая область 2,9 2,4 15,1

17 Самарская область 2,8 2,3 34,4

18 Пензенская область 2,3 1,8 25,1

19 Новосибирская область 2,1 1,8 -14,7

20 Рязанская область 2,1 1,7 41,2

В целом по топ-20 97,5 79,7 13,9
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край – 9,9 млн тонн. Всего же в топ-20 ре-
гионах собрано 97,5 млн тонн зерна, или 
79,7 % от валового сбора по стране. Респу-
блика Крым с показателем 1,7 млн тонн за-
нимает 23-е место.

Из топ-20 субъектов есть свои лидеры ро-
ста и падения по сбору зерновых: Рязанская 
область показала хорошую положитель-
ную динамику, увеличив производитель-
ность на 41,2 %, с другой стороны, Алтай-
ский край снизил данные по сбору зерна на 
25,1 %. В Республике Крым произошел рост 
показателя на 14,1 % (табл. 2).

Урожайность зерновых культур в 2017 го-
ду достигла 30,6 ц/га, что опять является ре-
кордным значением за все время наблюде-
ний. В целом же, исходя из данных рис. 2, 
урожайность наших полей превысила ми-
нимальные значения 1998 года (9,4 ц/га) 
в 3,3 раза. Таким образом, отечественный 
аграрный сектор демонстрирует заметные 
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Рисунок 2. Урожайность зерновых культур, ц/га

Таблица 3. Урожайность зерновых и зернобобовых 
культур в 2015 году по регионам, ц/га

Место Субъект РФ Центнер с гектара

1 Краснодарский край 60,4

2 Белгородская область 50,8

3 Курская область 49,5

4 Республика Адыгея 45,7

5 Липецкая область 45,0

6 Ставропольский край 43,5

7 Калининградская область 43,0

8 Тамбовская область 40,8

9 Воронежская область 40,7

10 Ростовская область 40,4

В целом по России 30,6

Рисунок 3. Структура сбора зерновых и зерновых культур 
на 27 сентября 2017 года, млн тонн и % от общего веса
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темпы интенсификации, повышения сво-
ей эффективности, что благоприятно ска-
зывается на продовольственной безопасно-
сти страны.

Как и следовало ожидать, наивысшая уро-
жайность культур наблюдается в Красно-
дарском крае – 60,4 ц/га. Соседняя Респу-
блика Крым отстает в два раза – 30,7 ц/га. 
Проблемы крымских аграриев связаны пре-
жде всего с опустыниванием земель, недо-
статком финансовых и водных ресурсов, от-
ставанием материально-технической базы.

Валовой собор зерновых 
и зерновых культур по видам, 
запасы зерна на хранении
По последним данным структура сбора 

зерновых в РФ выглядит следующим об-
разом: на пшеницу озимую и яровую при-
ходится 83 млн тонн (67,8 %) от валового 
сбора зерновых и зернобобовых; 20,6 млн 

Для увеличения 
масштабов экспорта 
в октябре начнет 
действовать программа 
субсидирования 
железнодорожных 
перевозок зерна из 
Сибири и Урала в порты 
юга для дальнейшей 
доставки за рубеж.
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лит 3 млрд руб., для того чтобы практиче-
ски обнулить тарифы РЖД. Во многом это 
стабилизирует рынок, в частности уберет 
излишки зерна из восточных регионов, 
чтобы не допустить снижения там заку-
почных цен.

Кроме того, Минсельхоз активно ведет 
поддержку субъектов, аккредитованных 
на поставку зерна в Китай.

Традиционные импортеры российско-
го зерна находятся достаточно близко от 
нас, что позволяет удешевить транспор-
тировку. Это Египет, Турция, Иран, ряд 
стран СНГ. Однако и в регионах, распо-
ложенных дальше, активно интересуют-
ся российской продукцией. Так, закупку 
российского зерна в РФ начали Лаос, Ко-
лумбия и Мексика.

Ранее Минсельхоз РФ не исключил ро-
ста цен на зерно из-за меньших объемов 
урожая в США и Канаде, которые могут 
сократиться на 20 %. В этих условиях Пра-
вительство РФ считает, что стимулирова-
ние экспорта зерна выгоднее проведения 
интервенций, то есть выкупа его государ-
ством по фиксированной цене в специаль-
ный зерновой фонд.

В 2016 году на экспорт было поставлено 
33,9 млн тонн зерновых. Девальвация рубля 
привела к повышению конкурентоспособ-
ности наших аграриев.

Стоимостное выражение поставок в про-
шлом году составило 5,6 млрд долл. США, 
что делает эту статью дохода одной из важ-
нейших в общероссийском экспорте.

По итогам января – июля 2017 года Россия 
отгрузила партнерам по всем миру 11,3 млн 
тонн зерна на сумму 2 млрд долл. США.

Подводя итоги, хочется порадоваться за 
наших аграриев, они в достаточно корот-
кое время вернули России лидерские по-
зиции на мировом рынке зерна, а также 
практически восстановили советские по-
казатели по валовому сбору внутри стра-
ны. С принятием в состав РФ Крыма пред-
стоит большая работа по повышению 
урожайности зерновых в этом южном 
крае, который наряду с Кубанью может за-
нять свое достойное место как ведущий 
аграрный регион. 

тонн (16,8 %) – на ячмень озимый и яровой; 
3,8 млн тонн (3,1 %) – на кукурузу на зерно; 
1,2 млн тонн (1 %) – на сою; 13,9 млн тонн 
(11,4 %) – на другие культуры (рис. 3).

Внешнеторговый оборот 
на рынке зерна
Сегодня можно со всей уверенностью 

констатировать, что сбор зерновых пол-
ностью удовлетворяет внутренний спрос; 
российское зерно лидирует в мировых 
экспортных поставках уже несколько лет 
подряд.

По основным зернопроизводящим ре-
гионам мощностей для хранения зерна 
достаточно. Для увеличения масштабов 
экспорта в октябре начнет действовать 
программа субсидирования железнодо-
рожных перевозок зерна из Сибири и Ура-
ла в порты юга для дальнейшей доставки 
за рубеж. На эти цели Минсельхоз выде-

Таблица 4. Основные внешнеторговые партнеры РФ по экспорту зерна в 2016 году

№ Страна Объем экспорта, млн 
тонн

Стоимость экспорта, 
млн долл.

Доля в общем экспорте, 
%

1 Египет 5,9 999 17,4

2 Турция 3,7 593 10,9

3 Бангладеш 1,9 289 5,6

4 Иран 1,9 315 5,6

5 Нигерия 1,4 245 4,2

6 Саудовская Аравия 1,4 208 4,1

7 Азербайджан 1,2 209 3,7

8 Ливан 1,2 197 3,6

9 Южная Корея 1,1 174 3,2

10 Йемен 0,9 151 2,6

Итого по топ-10 20,6 3 380 60,9

Всего 33,9 5 608 100

Таблица 5. Основные внешнеторговые партнеры РФ по 
экспорту зерна в январе – июле 2017 года

№ Страна Объем экспорта, тыс. 
тонн

Стоимость экспорта, 
млн долл.

Доля в общем экспорте, 
%

1 Египет 3,9 708 21,4

2 Турция 1,7 283 9,5

3 Иран 0,9 150 5,0

4 Йемен 0,9 163 4,9

5 Вьетнам 0,8 137 4,5

6 Ливан 0,8 129 4,3

7 Судан 0,7 130 3,9

8 Азербайджан 0,6 107 3,4

9 Нигерия 0,6 105 3,2

10 Южная Корея 0,6 94 3,1

Итого по топ-10 11,3 2006 63,1

Всего 18,0 3170 100

По итогам января – июля 
2017 года Россия отгрузила 
партнерам по всем миру 
11,3 млн тонн зерна на сумму 
2 млрд долл. США.

С принятием в состав 
РФ Крыма предстоит 
большая работа 
по повышению 
урожайности зерновых 
в этом южном крае, 
который наряду 
с Кубанью может занять 
свое достойное место 
как ведущий аграрный 
регион.
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Современный рынок хлебобулочных 
и кондитерских изделий диктует жесткие 
требования как к производителю, так и к вла-
дельцу пекарни: важно выпускать качествен-
ную продукцию, проходить постоянные 
проверки и все время удерживать внимание 
искушенного потребителя, предлагая ему но-
вые и новые продукты в ассортименте.

Несмотря на тревожную тенденцию сни-
жения выпуска хлебобулочных изделий 
в России (за последние 10 лет объем сни-
зился на 1,4 млн тонн: в 2005-м производи-
лось 8 млн тонн продукции в год, в 2015-м – 
6,6 млн тонн), существуют перспективные 
категории, пользующиеся высоким спро-
сом у потребителей. Среди таких кате-
горий – пироги, пиццы и сэндвичи. Так, 
согласно данным исследовательской ком-

63 %
По данным компании 

FOOD ZAVOD, на рынке 

пользуются особым 

спросом пироги с мясом 

и  печенью, поэтому объем 

заказов на эти  и другие 

сытные начинки в 2017 году 

увеличился на 63 %.

пании Canadean, сегмент пирогов (сладких 
и несладких) и кондитерских изделий пока-
жет в России самый быстрый рост в пери-
од 2015–2020 годов. Об этом говорят и сами 
представители отрасли. По словам Натальи 
Евсягиной, основателя франшизы пекарен 
«Любимая пекарня» (г. Ижевск), продажи 
хлеба сократились на 3 %, при этом мел-
коштучная выпечка (как сладкая, так и не
сладкая) выросла на 10 %. Статистика под-
тверждается и данными компании FOOD 
ZAVOD, первого в России производителя 
сытных готовых начинок: их партнеры (се-
ти пекарен в Кирове, Перми, Коми и Йош-
кар-Оле) отмечают особый спрос на пироги 
с мясом и печенью, поэтому объем заказов 
на эти и другие сытные начинки в 2017 го-
ду увеличился на 63 %.

ВКУСНО И БЫСТРО: 
НОВЫЕ ПЕРСПЕКТИВНЫЕ 
КАТЕГОРИИ 
В АССОРТИМЕНТЕ 
ПЕКАРЕН

компания MPLUG
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рынок

Издание Food Service Europe & Middle 
East утверждает, что снековый сегмент, 
в который как раз входят несладкие пиро-
ги, сэндвичи и пиццы, уже давно стал од-
ним из приоритетных направлений разви-
тия выпечных производств и пекарен во 
Франции, Германии и Великобритании. Не-
мецкая сеть Back Factory, насчитывающая 
более 120 точек розничной продажи (годо-
вой оборот каждой точки – 790 тыс. евро), 
уже в 2013 году продала снеков более чем 
на 56 млн евро. С 2015-го руководство ком-
пании решило перевести более 80 % сети 
с традиционной продажи хлеба на формат 
пекарни-закусочной. Такому же примеру 
последовала известная сеть Backwerk, рабо-
тающая в Германии, Австрии, Швейцарии, 
Нидерландах, Великобритании, Словении 
и Румынии. Они переоборудовали более 
50 % своих точек, начав предлагать в ассор-
тименте, помимо традиционного хлеба, 
теплые снеки, несладкую выпечку и кофе. 
Российские пекарни не отстают. «Большим 
спросом у потребителя сегодня пользуются 
сытные изделия: пицца (закрытые, откры-
тые), сэндвичи, шаверма, – отметила Ната-
лья Евсягина. – Люди стали покупать более 
дорогую, но сытную продукцию. Они гото-
вы отдать и 70 рублей за пирожок, если он 
вкусный и качественный».

Во многом это связано с изменением укла-
да жизни потребителя во всем мире. Люди 
торопятся, берут с собой еду навынос – при 
этом важно, чтобы ее не просто было удоб-
но съесть по пути, но и чтобы она была сыт-
ной. Для российского потребителя в услови-
ях падающих доходов населения (по данным 
Росстат, реальные доходы в 2016 году сни-
зились на 6,8 %) важным фактором остается 
еще и стоимость продукции.

Таким образом, можно выделить не-
сколько перспективных категорий, ко-
торые стоит включить в ассортимент вы-
печным производствам и пекарням для 
удержания потребителя.

Категория клаб-сэндвичей 
и бутербродов
Учитывая то, что потребитель все боль-

ше отдает предпочтение питанию на хо-
ду и уличной еде (street food), данный 
сегмент крайне перспективен. Относи-
тельная простота в производстве (требу-
ется только произвести основу из теста 
или закупить ее, а начинки и наполни-
тели могут предоставить сторонние под-
рядчики, что выгодно сказывается на 
стоимости продукции) и высокий спрос 
привели к неуклонному росту категории 
и привлекли новых игроков рынка в дан-
ный сегмент.

Категория пирогов
Современный потребитель постоянно спе-

шит, ритм жизни ускоряется, люди ищут 
что-то вкусное и сытное, что можно было 
бы съесть на ходу. Этим объясняется рост по
пулярности пирогов. По экспертным оцен-
кам представителей «Любимой пекарни», 
повышение спроса на них привело к увели-
чению выручки в среднем на 10–15 %.

80 %
Немецкая сеть Back 

Factory, насчитывающая 

более 120 точек розничной 

продажи (годовой оборот 

каждой точки – 790 тыс. 

евро), уже в 2013 году 

продала снеков более чем 

на 56 млн евро. С 2015-го 

руководство компании решило 

перевести более 80 % сети 

с традиционной продажи 

хлеба на формат пекарни-

закусочной. 

Категория пиццы
Еще одна перспективная категория. Не-

смотря на то, что традиционно рынок со-
стоит из замороженной пиццы, охлажден-
ной пиццы, пиццы в кафе и ресторанах или 
с доставкой, все больше пекарен включают 
в свой ассортимент похожую продукцию: 
индивидуальные мини-пиццы, фокаччи 
с начинками и др.

Решения для пекарен
Работа с вышеперечисленными катего-

риями может показаться достаточно трудо-
емкой: требуется большое количество со-
трудников, появляются «грязные» зоны 
и дополнительные цеха, увеличиваются за-
траты на ФОТ и оборудование, а также на 
энергоресурсы. Тем не менее для этих труд-
ностей есть простое решение: работа со сто-
ронним подрядчиком, который поставляет 
уже готовые топинги, соусы и начинки. В та-
ком партнерстве поставщик не только может 
оптимизировать процессы производства и га-
рантировать лучшую цену, но и обеспечить 
стабильное качество. Кроме того, использова-
ние готовых ингредиентов позволяет распо-
лагать часть производства прямо на торговой 
точке, когда изделие выпекается при поку-
пателе, что вызывает лояльность у клиентов 
и демонстрирует свежесть продукции.

По словам директора FOOD ZAVOD Гри-
гория Блинова, закупка готовых ингреди-
ентов для пирогов, бутербродов, пиццы 
и другой продукции позволяет значитель-
но сэкономить на количестве персонала, 
снизить затраты на энергоресурсы и устра-
нить складские проблемы, что, в свою оче-

редь, снижает стоимость продукции и по-
зволяет установить конкурентоспособную 
цену. Большое количество различных на-
чинок (мясных, рыбных, овощных) и форм 
нарезки (кубик, брусок, рваные кусочки) 
позволяют максимально расширить ассор-
тимент и привлечь потребителя разноо-
бразием вкусов. Использование готовых 
охлажденных начинок оказалось настоль-
ко удобным и выгодным в  производстве, 
что поставки продукции некоторым пекар-
ням в текущем году увеличились в шесть 
раз по сравнению с 2016 годом.

Партнеры FOOD ZAVOD, в свою очередь, 
утверждают, что сотрудничество с компа-
нией позволило им значительно нарастить 
обороты производства, а широкий выбор 
начинок в ассортименте позволяет легко 
корректировать собственное меню в зави-
симости от клиентского спроса. При этом 
они также отмечают отсутствие проблемы 

постоянных списаний невостребованного 
продукта, ведь большие складские помеще-
ния и оборудованные кухни заменили холо-
дильные камеры, где хранятся уже готовые 
фасованные начинки и ингредиенты. Стан-
дартная масса порционного пакета – 1 кг. 
Удобно, что одну и ту же начинку можно ис-
пользовать в разных хлебобулочных издели-
ях, что обеспечит 100 %-ный выход продукта 
и минимизацию потерь и воровства.

Кстати, еще одно уникальное преимуще-
ство такой продукции – увеличенный срок 
годности без добавления консервантов, 
у готовых сытных начинок при соблюде-
нии температурного режима (0–4 °С) он со-
ставляет 45 суток. Это достигается благодаря 
применению на производстве FOOD ZAVOD 
адаптированной для массового производ-
ства технологии «су-вид», совмещающей 
приготовление блюд под вакуумом и «де-
ликатную» термическую обработку. 

10–15 %

рынок
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Маленькие проблемы - 
большие последствия
Безопасность покупателей - это основа вашего бизнеса. 
Системы рентгеновского контроля Ishida позволяют 
избежать опасности нанесения вреда здоровью и 
защищают репутацию вашего бренда. Мы можем 
находить в упаковке такие посторонние включения, как 
металл, стекло, камень, кость, резину, ПВХ и пластмассу.

Работать в гармонии - вместе с Ishida.
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